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Kutatási kérdések

Valóban egy ételsor minden egyes tételéhez külön bor választása a jellemző?

A különböző borválasztási szempontok során a során a bor színe a legmeghatározóbb tényező?

Mennyire fontos a  pincér/sommelier véleménye a borválasztás során?

Az étel és a bor párosítására során a fogyasztó először ételt választ és ezt követően keres hozzá bort?

1.

2.

3.

4.



Étel-bor párosítás
• A kultúra értékrendszeréből indul ki

• Egyéni preferenciák határozzák meg

• Lassú változás

• Hedonizmus – párosítás összefüggése

• Sommelier, ajánlások szerepe

• Élményturizmus szerepe

• Magyarországon jellemzően: otthon vagy vendégségben, vörös vagy rozé, száraz és 
félédes, ár és borvidék.



Borválasztási szempontok átlagértékei és a rangsorpontok szórása fontossági sorrendben 
(n=757)
Forrás: Saját kutatás
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Borválasztási szempontok



Az étel-bor párosítás jellemző preferenciái (n=1000)
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Az étel-bor párosításról
szeretek magam dönteni

Szívesen szerzek új
ismereteket az ételek és
borok fogyasztásáról,

párosítási lehetőségeiről

Szívesen próbálok ki új étel-
bor-párosításokat

Az ételsor minden ételéhez
különféle, legjobb

tudomásom szerint hozzáillő
bort választok
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Az étel- és bor-párosítás szempontjai (n=713)
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Az étteremben először az
ételeket választom ki és

utána választok bort
hozzá

Az étel-bor párosításnál
szívesen fogadom a
pincér/sommelier

ajánlását

Az étkezéseimhez az
étteremben általában

választok bort is

Számomra fontos, hogy
éttermi étkezéseim során
megtaláljam a megfelelő

étel-bor párosítást

Étteremválasztásnál
fontos szempont az

étterem borválasztéka

Az étteremben először
bort választok és ehhez
párosítom a megfelelő

ételt
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Étel- és bor-párosítási szempontok



Köszönjük a megtisztelő
figyelmet!
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